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MATERIALI COSTRUITI
SECONDO SPECIFICHE
MATERIALS CONSTRUCTED
IN ACCORDANCE WITH
CE REQUIREMENTS

la Ditta STA Impianti si riserva la facoltà di 
modificare senza preavviso i dati del
catalogo

The company STA Impianti reserves the right to 
introduce, at any time without prior notice and 
without necessary revising this pubblication.
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Combustibile:  gas metano o GPL

DIMENSIONI
DIMENSIONS:

Fronte
Length, mm

Profondità
Width mm

Altezza
Height mm

1320

2400

1900

1600

3100

2400

TÜV

DIN EN ISO 9001:2000
Zertifikat: 01 100 017 396

Fuel: natural gas or LPG

Le torrefattrici STA tipo RE ROAST, sono realizzate in 
versione monoblocco, d’ingombro contenuto, ma nel 
rispetto delle caratteristiche delle macchine «tradizio-
nali» di ben più elevata produzione. In particolare la 
RE ROAST 5 è idonea nei laboratori prova campion-
atura e «Case del caffè».
Indispensabile per la tostatura del tipico ESPRESSO
ALL’ ITALIANA.

CARATTERISTICHE TECNICHE
– Motorizzazioni tamburo di cottura e vasche di raf-  
    freddamento indipendenti.
– Ventilatori tamburo di cottura e vasche di raffredda-
    mento indipendenti.
– Quadro elettrico di comando e controllo completo.
– Generatore di calore di nuova generazione, brevet-
                                tato
– Bruciatore di gas completo di rampa.
– Valvole di sicurezza e apparecchiatura elettronica di 
   controllo fiamma.

The roasting machine of type RE ROAST is avail-
able in monoblock style of small dimensions but 
offering the same features as the «traditional» roast-
ing machines of higher production output. The RE 
ROAST 5 machine is particulary suitable for sample 
test laboratories and «coffee shops».
Absolutely necessary in order to have the roasting 
of typical Italian espresso.

TECNICAL DATA:
– Indipendent motors to drive the baking drum and 
  the cooling chambers.
– Independent fans for the baking drum and the 
     cooling chambers.
– Complete electric control board.
– Latest, patent heat generator
– Gas burner complete with ramp.
– Safety valves and electronic equipment for flame 
    control. 

Capacità di tostatura
Roaster capacity

Tempo indicativo di tostatura
Indicative roasting cycle

Potenza elettrica installata
Installed power

Peso
Weight

Potenza termica installata
Thermal power

Kg/ciclo
Kg/cycle

minuti
minutes

Kw

Kw

Kg

15 standard
19 max

9÷20

1,8

29

290

30 standard
38 max

9÷20

4,2

58

620
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